
Ein herzliches Willkommen im Armbrustschützenzelt zum Oktoberfest 2024

Unsere besonderen Getränke 
Sauvignon Blanc Alois Lageder (Südtirol, weiß, D.O.P.) R ......................  0,75 l  65,00 

Grauer Burgunder Rudolf Geil (Rheinhessen, weiß QbA, trocken) R ....  0,75 l  39,90 

Grauer Burgunder Rudolf Geil (Rheinhessen, weiß QbA) im Krügerl R   0,4 l  21,60 

Müller Thurgau  Divino (Franken, weiß, QbA) im Krügerl R ...............  0,4 l  19,95 

Blauer Zweigelt  („Winzer Krems” rot, trocken) im Krügerl R .............  0,4 l  19,60 

Weinschorle / weiß oder rot R  .........................................................  0,5 l  12,80 

Oppmann Gold  Sekt trocken (Franken) R ...........................................  0,75 l  49,80 

Champagner Moët & Chandon Impérial R ..................................  0,75 l    135,00 

Champagner Moët & Chandon Impérial   Magnum R .................  1,5 l      258,00 

Champagner Moët & Chandon Rosé Impérial  R .......................  0,75 l    155,00 

Champagner Moët & Chandon Rosé Impérial   Magnum R ......  1,5 l      295,00 

Schützengeist (Obstler 38% Vol.) ................................................  3,cl  57,95 

Williams Christ Birnenbrand (38% Vol.) ..................................  3,cl  58,80 

Jaga Knutscher Kräuterlikör (35% Vol.) ....................................  3,cl  57,95 

Walnuss Likör (25% Vol.)  ...............................................................  3,cl  57,95 

Weinberg-Pfirsich Likör (25% Vol.)  ...........................................  3,cl  57,95 

 
»Guten Appetit« wünschen Ihnen der Festwirt Peter Inselkammer, seine Familie und alle Mitarbeiter

 

Aus dem Suppentopf 

Pfannkuchensuppe Aa B G P ..................... 7,20 

Nudelsuppe .............................................. 8,90 
mit viel Ochsenfleisch Aa B P 

Leberknödelsuppe ................................. 8,50 
mit frischem SchnittlauchAa B P 4 

Und etwas ohne Fleisch  (vegetarisch und vegan) 
Schützensalat, Salatauswahl mit gebratenen Schwammerln Aa B G L 1 3 4 9 ..................................... 18,90 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat Aa B G L 1 3 4 9  ................................................. 22,50 

Gemüsestrudel  mit Sauerrahm und Petersilien-Kartoffeln Aa B F G P R 1 3  ......................................... 18,50 

Schwammerl in Kräuter-Rahm mit bayerischem Semmelknödel Aa B G R ......................................... 24,95 

Böhmischer Eintopf  mit grünen Linsen, Karotten und Kartoffeln (vegan)  P 2 4 ............................ 15,95 

Würziges Seitangulasch  mit handgedrehtem Kartoffelknödel (vegan)  Aa F R 2 3 5 ....................... 26,90 
 

Mass Paulaner Oktoberfest-Bier Ac ........................................ 1 l  14,95 

Mass Radler Ac 9 .............................................................................. 1 l  14,95 

Mass Paulaner Original Münchner Alkoholfrei Ac ........... 1 l  14,95 
Bier mit niedrigem Stammwürzegehalt 
 

Limonaden und Apfelschorle 1 2 3 10 ....................................  0,5 l  16,20 
Tafelwasser ..................................................................................  0,5 l  15,50 

Beilagen  
Portion Pommes frites.......................... 9,75 

Sonstige Beilagen ................................... 5,50 

Salatteller Aa B G L 1 3 4 9 ............................... 7,95

Zu Ihren Flaschenweinen, Sekt und Champagner erhalten Sie  
Glaspfandkrügerl. Sie können über das Servicepersonal Steinkrügerl (0,25 l)  
gerne käuflich erwerben € 5 ,–.

Aus Tradition direkt vom Grill … 
. . . knusprig am Spieß gebraten, besonders zu empfehlen 

1/2 schlachtfrisches  Wies’n-Hendl   16,50 
vom 1200 g Hendl aus Niederbayern 

      ...................... und danach oder zwischendurch 

Haferl Burkhof Kaffee oder Schokolade – das Haferl zum Mitnehmen – G .......  8,75 

Kaffee oder Schokolade – im Pfandhaferl (inkl. 1,– € Pfand) G ................................. 8,75 

Das traditionelle Wies’n Schmankerl  . . .  
 1/2 niederbayerische Bauernmastente  . . . . . . .   36,00 
mit Apfel-Blaukraut und handgedrehtem Kartoffelknödel Aa P R 1 2 3 5 

oder 1/4 niederbayerische Bauernmastente .......... 27,80 
mit Apfel-Blaukraut und handgedrehtem KartoffelknödelAa P R 1 2 3 5 

Gesottenes und Gebratenes 
Wir verarbeiten vorwiegend einheimische Fleischprodukte aus kontrollierter Zucht 

Schweinebraten mit deftiger Soße, Kartoffelknödel und Krautsalat Aa P R 1 2 3 5 ............................. 23,95 

Tellerfleisch vom Biorind im Sud, frisch geriebener Meerrettich, Kartoffelsalat   L P 1 2 3 4 .......  24,50 

Münchner Sauerbraten nach altem Rezept, in herzhafter Soße mit Spätzle  Aa B G P 1 ................. 25,90 

Altbayerisches „Bierbratl” in kräftiger Soße mit Kartoffel -Gurkensalat Aa L P 1 2 4  .................... 22,50 

Schützenschnitzel in der Brezenkruste mit garniertem Kartoffelsalat 
Aa B L P 1 2 4 ................. 29,50 

Oberbayerisches Spanferkel, frisch gebraten, Kartoffelknödel und Krautsalat   Aa P R 1 2 3 5 ........  31,90 

Edelgulasch vom Unterammergauer Hirsch, Butterspätzle, Preiselbeeren Aa B G P R 3 ....... 28,90 
 
 
 
Schmankerlteller, Spanferkel und Ente, Apfel-Blaukraut und Semmelknödel Aa B G P R 1 3............ 36,40 

Rosa gebratene Ochsenlende vom Weideochsen mit herzhafter Pfeffersoße, ................ 36,80 
frische Schwammerl mit Kräutern, Ofenkartoffel mit Sauerrahm Aa G L P 1 
 

Süße Köstlichkeiten 

Warmer Apfelrahmstrudel mit Vanillesoße 
Aa B G Ha 1 ..................................................................  11,75 

Bayerische Dampfnudel mit Vanillesoße 
Aa B G 1 ........................................................................... 11,75 

Portion Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Zwetschgenröster 
A B G 3 ...........................   18,80 

Die große Nachspeisenvariation mit Apfelrahmstrudel, Kaiserschmarrn und roter Grütze,   55,00 
dazu Apfelmus und Zwetschgenröster 

Aa B G H P 1 3 

Die Oktoberfest-Spezialität  . . .  klassisch zubereitet 
Portion resche Schweinshaxe .................... 28,45 
handgedrehter Kartoffelknödel mit Semmelbröckerl Aa P R 1 2 3 5

Das große Brotzeitbrettl  

mit kalten Schmankerln, Roastbeef, Pfefferbeißer, Landjäger, ................ 58,00 
Leberkäs, vegane Pflanzerl, Käse, Erdäpfelkas, Gurke und Radieserl Aa B F G L P 2 3 4 5 6 9

Aus  der bayerischen Wurstküche 

2 Münchner Weißwürst’ (bis 15 Uhr) mit süßem Hausmacher Senf Aa G L 3 4 6 ...    9,60 

2 Paar Schweinswürstl vom Grill, mit Sauerkraut Aa L P 4 6 ................................. 14,90 

2 Stück Metzger-Bratwürste vom Grill, mit Sauerkraut Aa L P 4 6 ...................... 16,20 

Vom Fisch  
Räucherlachs fein aufgeschnitten  . . . . . . 22,80 
heiße Ofenkartoffel mit Sauerrahm D G  

Matjesfilets »Hausfrauen Art«  . . . . . 18,45 
Äpfel, Zwiebel in Sauerrahm   
mit Salzkartoffeln Aa B D G L 2 3 9

Unsere Liköre und Brände kommen von der Brennerei Silbernagl in Hausham.

 
Besuchen Sie 
gerne unsere 

Halali-Bar 
 
 

 
hier im Zelt 

am Haupteingang 

Unsere 
Alt-bayerischen  

Mittagsschmankerl 

11.00 – 14.00 Uhr 

(Nur so lange der Vorrat reicht)

Montag: 

Bayerischer 
Bauernschmaus 

Gebratenes Schweinefleisch 
auf Fass-Sauerkraut, Schweins-

würstl und Leberknödel 
 
Aa B P R 1 4 5 8 

15,50

Dienstag: 

Gebratene   
Milzwurst 

mit Kartoffelsalat 9 
 

15,50

Mittwoch: 

Bayerisches  
Rahmlüngerl 

mit hausgemachtem 
Semmelknödel Aa B G P  

15,50

Donnerstag: 
(nicht am 3.10.) 

Blutwurstgröstl   
mit Krautsalat 9 

 

15,50

Beilagenänderungen sind nicht möglich. 

Unsere Europreise enthalten Bedienungsgeld  
und die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

DE-ÖKO-060

Bewirtungsrechnungen können nur  
am Bewirtungstag ausgestellt werden. 

Mo - Do ab 16.00 Uhr 
Fr - So ab 13.00 Uhr

dazu empfehlen wir: 

Ofenfrische Wiesnbrezn von den mobilen Brezn-Verkäufern

A glutenhaltiges Getreide 
Aa Weizen 
Ac Gerste 

B Eier  
C Krebstiere 
D Fisch 
E Weichtiere 
F Sojabohnen 
G Milch / Lactose 
H Schalenfrüchte / Nüsse  

Ha Mandeln 
K Erdnüsse 
L Senf 
M Sesamsamen 
N Lupinen 
P Sellerie 
R Schwefeldioxid / Sulfite  

1 Farbstoff 
2 Konservierungsstoff   
3 Antioxidationsmittel 
4 Geschmacksverstärker 
5 geschwefelt 
6 Phosphat 
8 Nitrat 
9 Süßungsmittel 
10 koffeinhaltig 
11 chininhaltig 

 
Wir bitten um  

Verständnis, dass eine  
Kreuzkontamination nicht 
komplett ausgeschlossen 

werden kann!  

Unsere kalten Spezialitäten 
Portion Obatzter mit Zwiebelringen G 2 .............................................................. 15,70 

Portion kalter Schweinebraten garniert, mit Kartoffelsalat u. Gurke L P 1 2 3 4 9  17,80 

Wurstsalat von Regensburgern in Essig und Öl, mit Zwiebelringen 2 3 4 8 ...... 14,50 

Radi- und Radieserlteller gr. Portion ............................................................  9,60 

Portion Leberkäs kalt mit Kartoffelsalat  und Gurke L P 1 2 3 4 6 9 .......................... 14,10 
 

  Pulled Hirschburger „Unser Wildester” aus eigener Jagd .......................................... 23,90 
  mit Rotkraut, Chili-Preiselbeeren und fränkischen Kartoffel-Zwiebel Chips A G P HOTELS 

Wir genießen 
München 

 
PLATZL HOTEL 

Pfistermühle 
Ayinger am Platzl 

Josefa 
 

MARIAS PLATZL HOTEL 
Kreszenz4 – der Saal 
Ayinger in der Au 

 
✣ 

 
www.platzl.de 

www.mariasplatzl.de

Obatzter


